ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO
Producto: Weyermann® Pilsner Malta
Hecha de cebada de la mejor calidad para maltear, proporciona la base perfecta para todos los estilos de cerveza, especialmente para las cervezas de baja fermentación. Sensorial: malta-dulce con ligeras notas de miel Actividad enzimática: alta
Materia Prima: Cebada de calidad cervecera 
Fuente: Alemania, UE 
Ingredientes: Cebada Agua 
Recomendado Cervecería hasta 100 
Cantidades: Industria alimentaria según sea necesario
Uso: cerveza rubia pálida; píldoras; cerveza fuerte; Cerveza Bock; cerveza pálida; India Pale Ale estilo americano; cerveza fuerte; Cerveza de trigo; cerveza amarga
Los siguientes valores están sujetos a variaciones específicas de la cosecha. Todos los análisis son realizados por laboratorios independientes certificados según MEBAK "Brew-Technical Analysis Methods". El color de las maltas caramelo y tostadas se mide con el Hellige Neo-Komparator como método de referencia
	Parámetro 
	Mínimo 
	Máximo 
	Unidad 

	Contenido de humedad
	
	5
	%

	Extracto (sustancia seca)
	80.5
	
	%

	Color (EBC)
	2.5
	4.5
	EBC

	Color (Lovibond)
	1.4
	2.1
	Lovibond

	Color del mosto hervido (EBC)
	4
	5.5
	EBC

	Color de mosto hervido (Lovibond)
	2
	2.5
	Lovibond

	Proteína (sustancia seca)
	9.5
	12
	%

	Índice Kolbach
	36
	42.5
	%

	Índice de Hartong 45°C
	35
	41
	%

	Tiempo de sacarificación
	
	15
	min

	Viscosidad (8,6%)
	
	1.58
	m Pa s

	Friabilidad
	84
	
	%

	Granos vidriosos
	
	2.5
	%



Unidades de envío: saco de 5 kg/11 lb, saco de 25 kg/55 lb, saco de 50 kg/110 lb, BigBag, a granel 
Vida útil: Cuando se almacena en un lugar seco dentro de un rango de temperatura de 0°C a 30°C (32 °F - 86 °F), hay una vida útil mínima de 18 meses si no se abre.
Por la presente confirmamos que nuestros productos cumplen con todas las leyes y regulaciones alimentarias legales alemanas y europeas vigentes. Esto está asegurado por nuestro Sistema de Gestión de Calidad certificado acc. DIN ISO 9001:2015 y Sistema HACCP acc. Rev. 4/2003. 
Nuestra cervecería de cerveza de malta tostada Heinz Weyermann® también cuenta con la certificación acc. FSSC 22000/5. La seguridad alimentaria tiene la máxima prioridad en Weyermann®. Por lo tanto, todas las materias primas están sujetas a un riguroso programa de selección. Esto se determinó en un acuerdo con la German Maltsters´Association (DMB). Las materias primas son analizadas en busca de pesticidas, micotoxinas y metales pesados ​​por un laboratorio acreditado (SGS Fresenius). Por ello, todas las materias primas producidas por Weyermann® cumplen con los Reglamentos (UE) N° 123/2005, 165/2010, 396/2005 y 1881/2006. El contenido de NDMA está por debajo del umbral permitido.
 El cumplimiento de estos valores límite está garantizado por controles periódicos. Todos los productos Weyermann® cumplen con los Reglamentos (UE) No. 1829/2003, 1830/2003, 49/2000 y 50/2000, y no contienen materias primas, ingredientes o aditivos modificados genéticamente.
Para más información: Mich. Weyermann® GmbH & Co. KG Brennerstraße 17-19, 96052 Bamberg
